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Natives Olivenol

Extra Vergine

100% Taggiasca-Oliven
aus Italien

Olivenol aus ltalien: Erste Guteklasse — direkt
aus Oliven ausschlieBlich mit mechanischen
Verfahren gewonnen. Aus 100 % Taggiasca- - o

. 25 . : : Durchschnittliche Nahrwerte pro 100 mil:
Oliven — handgepfliickt. Dieses Ol eignet sich

hervorragend zum Braten, Kochen, Grillen,
:
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Verfeinern und Anrichten von Salaten.
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Das Olivendl hat eine intensiv gelbe Farbe.
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v" Keine Rickstande von Pflanzenschutzmittel
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100% Taggiasca-Oliven aus ltalien (Naum _ Jog

Bitte verschlossen, dunkel lagern bei 16-20°C




